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Навеска НУ-270 предназначена для автоматического равномерного навешивания сосисочных гирлянд на крюки после 

перекрутчика линкерного типа КОМПО-ТВИСТ и последующего ручного снятия их с крюков с помощью коптильных вешал. 

Питание навески осуществляется от перекрутчика КОМПО-ТВИСТ.

Технические характеристики

Модель

Производительность, циклов/мин *, не более

Длина сосисочной петли, мм, не более

Вес продукта, воспринимаемый одним крюком, г, не более

Диапазон регулировки шага крюков, мм, не менее

Дискретность регулировки шага крюков, мм

Диапазон калибров оболочки, мм

Длина готового продукта, мм, не более

Потребляемая мощность, кВт, не более

Габаритные размеры, мм

Длина*Ширина*Высота

Масса базового исполнения, кг, не более

Масса с опциями, кг, не более 

140

790

1200

30

5

16-36

400

1

 

3100*700*1400

180

200

НУ-270

 * При шаге крюков до 40 мм

ДОСТОИНСТВА:

запатентованный механизм автоматического натяжения 
линкерных ремней;
автоматический толкатель искусственных оболочек с 
возможностью отключения для равномерной подачи 
оболочки в зону перекрутки;
пульт управления с диагональю 10 дюймов и возможностью 
сохранения программ;
сервопривод линкерных ремней, обеспечивающий 
стабильность длины сформованного продукта;
автоматическая остановки линии при окончании 
искусственной оболочки;
функция остановки после заданного количества порций;
счётчик выработанных порций;

функции навешивания и снятия крюков навески с заданным 
шагом (при использовании совместно с навешивающим 
устройством);
поворотные колеса спереди и сзади;
экран, защищающий от брызг при вращении цевки 
(опционально);
двуручное управление, позволяющее безопасно запускать 
линкер в работу;
возможность корректировки количества сосисок, 
навешиваемых на первый крюк и последний крюк группы;
возможность подачи воды в зону перекрутки, 
обеспечивающая стабильный выход готового продукта 
(опционально);
возможность удаленного доступа к оборудованию с целью 
диагностики (опционально).
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